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懐石料理のように堪能していただける極上の二段重

【献立】

【寸法】

カニといくらのちらし寿司、白飯、しば漬け、近江牛すき焼き、青葱煮、

玉葱煮、蒟蒻煮、天麩羅（海老、かき揚げ、茄子、青唐）、煮物（海老旨煮、

がんも煮、芋煮、人参煮、いんげん）、いかの梅肉和え、銀カレイ西京焼き、

鴨ロース、小松菜お浸し、餡餅、南瓜の葛饅頭、海老豆、さわら西京焼き、

だし巻き卵、さつまいも甘露煮、近江牛焼肉、コーン、オレンジ

※ ペットボトルお茶 500ml 付

縦 217 × 横 217 × 高さ 50（mm）× 二段

※ペットボトルお茶は 無し、またはパック茶へ変更可能です。

※季節や入荷の状況により、お料理内容・器等が変わる場合がございます。

商品は 3日前まで にご予約お願いいたします。

メインは日本三大和牛の近江牛を贅沢に使用した、すき焼きと焼肉。

すき焼きは芳醇な旨味を引き立てる秘伝の割り下で仕上げ、焼肉は香ばしく焼き上げ、

どちらも柔らかな肉質と牛肉の旨味がしっかりと感じられます。

脂のりの良い銀かれいは香り高い西京味噌に漬け込み、

丁寧に焼き上げて、鴨ロースのしっとりとした味わいを添えました。

ご飯は蟹身とイクラを華やかにあしらった「かにちらし寿司」と白ご飯をご用意しました。

軽やかに揚げた天ぷら、出汁と素材にこだわった煮物、

滋賀の郷土料理「海老豆」や東海道草津宿の銘菓「うばがもち」など、

地場の美味しさをぎゅっと詰め合わせています。

全てのお弁当に

ペットボトルお茶500mlが付きます

※画像はイメージです

紙袋でのお届けを希望される方は

ご注文時にお申し付けください

※画像はイメージです


